
 

Curriculum vitae 
 
 

INFORMAZIONI PERSONALI Fiore Fabrizia 

 

 

  
 

Data di nascita 27/04/1985 | Nazionalità Italiana 

 
 

PROFILO 

PROFESSIONALE 

Laureata in Tecniche della prevenzione nell' ambiente e nei luoghi di lavoro, con 
predisposizione ed esperienza in ambito alimentare. 

Ricerco una nuova sfida lavorativa nel settore della qualità. 
 

ESPERIENZA 
PROFESSIONALE 

 
20/07/2018–04/08/2018 Crew 

McDonald, P.le Rita Levi Montalcini (UD) (Italia) 

Addetto sala,preparazione bevande, 

accoglienza ed assistenza clienti, cassa e 

presa ordinazioni 

26/04/2017–28/06/2017 Addetto controllo qualità 

Pezzetta srl, Fagagna (UD) (Italia) 

Elaborazione schede tecniche prodotti alimentari 

Autocontrollo interno/esterno 

Affiancamento etichettatura prodotti 

 
02/05/2015 31/10 /20/15 Addetta amministrazione e segreteria generale 

MOF SPA, Fondi (LT) (Italia) 

Attività di segreteria 

Centralino 

Archivio 

Amministrazione generale 
 

18/04/2011 - 26/12/2011 Addetta ai servizi di protezione e sicurezza 

ICQ Istituto Controllo e Qualità, Roma (Italia) 

Sicurezza sul lavoro 

Igiene alimenti 

 

03/08/2009 - 02/08/2010 Tecnico della prevenzione nell'ambiente e nei luoghi di lavoro 

AUSL Latina, Fondi (LT) (Italia) 

Attività di controllo e ispezione presso pubblici esercizi e ristorazione 

Campionamento acqua e alimenti 

Autocontrollo 

 
 

ISTRUZIONE E FORMAZIONE 

 
03/08/2020 

 
04/02/2019 - 20/03/2019 

 
21/01/2019 - 06/03/2019 

 

 

 
Corso di aggiornamento HACCP 

 
Corso amministrazione e contabilità 130 ore Umana Forma Pordenone (PN) 

Corso lingua inglese base Livello B1 120 ore Umana Forma Pordenone (PN) 
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ISTRUZIONE E FORMAZIONE 
 

12/12/2016–13/07/2017 

Curriculum vitae Fiore Fabrizia 
 

 
Tecniche di controllo della produzione agroalimentare e biologica 800 ore Livello 4 QEQ 

Cefap, Codroipo (UD) 

-AUDITOR INTERNO DI SISTEMI DI GESTIONE PER LA SICUREZZA ALIMENTARE (UNI EN ISO 
22000:2005) 

-AUDITOR INTERNO DI SISTEMI DI GESTIONE PER LA QUALITA' (UNI EN ISO 9001:2015 - nel 
settore alimentare) 

-RSPP/ASPP- 

-RESP. IMPRESA ALIMENTARE SOMMINISTRAZIONE, PRODUZIONE E TRASFORMAZIONE 
COMPLESSA 
-LA RINTRACCIABILITA' SECONDO LA NORMA UNI EN ISO 22005:2008 

 

09/12/2015 RSPP - MODULO C 

IAL FVG, Pordenone 
 

 

26/02/2020 Iscrizione Albo professionale TSRM PSTRP n° 210 

 

22/04/2009 Laurea di primo livello in Tecniche della Prevenzione nell'ambiente e 

nei luoghi di lavoro 

Università degli Studi di Roma "LA SAPIENZA" sede di Rieti 

05/07/2004 Diploma di Ragioniere e Perito Commerciale 

Istituto Tecnico Commerciale Statale "Libero de Libero" di Fondi (LT) 
 
 

COMPETENZE PERSONALI 

 
Lingua madre 

 
 

italiano 

 

Altre lingue COMPRENSIONE PARLATO PRODUZIONE SCRITTA 

 Ascolto Lettura Interazione Produzione orale  

inglese  B1 B1 B1 B1 B1 

francese  A1 A1 A1 A1 A1 

Livelli: A1 e A2: Utente base - B1 e B2: Utente autonomo - C1 e C2: Utente avanzato 
Quadro Comune Europeo di Riferimento delle Lingue 

 

Competenze comunicative Buone competenze relazionali e comunicative 

 

Competenze organizzative e 
gestionali 

Buone competenze organizzative , autonomia e predisposizione a lavorare in team 

 
 

 

Competenze digitali AUTOVALUTAZIONE 
 

Elaborazione 
delle 

informazioni 

 
Comunicazione 

Creazione di 
Contenuti 

 
Sicurezza 

Risoluzione di 
problemi 

Utente avanzato Utente avanzato Utente autonomo Utente autonomo Utente autonomo 

Competenze digitali - Scheda per l'autovalutazione 
 

Patente di guida B 

Trattamento dei dati personali 
Autorizzo il trattamento dei miei dati personali presenti nel cv ai sensi dell’art. 13 del Decreto 

ULTERIORI INFORMAZIONI 
 

 
Legislativo 30 giugno 2003, n. 196 “Codice in materia di protezione dei dati personali” e dell’art. 13 
del GDPR (Regolamento UE 2016/679) ai fini della ricerca e selezione del personale. 
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